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시장 규모 ↑ 커피에 대한 입맛의 고급화

맛있는 커피를 만들고 싶은데.. 날씨에 따라 바뀌는 맛!

Blanding GrinderCoffee Machine Barista

온도가높을때 맛이쓰다
온도가낮을때 맛이약하다

습도가낮을때 맛이쓰다
습도가높을때 맛이약하다

온도와습도에따라원두의굵기를조절하는그라인더를만들자!

습도상승, 저온→추출속도느려짐

Coarse한그라인딩으로추출속도상승

건조함, 고온→추출속도빨라짐

Fine한그라인딩으로추출속도하강

온 습도 정보 전달 각도제어

외가전압 공급

그라인더 굵기 조절

출처: The effect of bean origin and temperature on Grinding roasted coffee. Erol Uman 등 11명

23.4℃/53%21.4℃/52%20.7℃/52%

온습도에 따른 굵기 조절 테스트

아두이노 제어를 위한 코딩 작업

외관 제작을 위한 가공 작업 LCD 화면 출력 작업

스마트폰을 이용한 모니터링


